ABLEKAGE MED

CHOKOLADE

Virkelig leekker ablekage med chokolade og
smuldredej. Den er super enkel at lave -
ingredienserne kommes i et fad og bages i ovnen.

Til I 6 personer j

150 g smar

150 g sukker

250 g mel

3 &ebler

75 g chokoladeknapper
1 tsk kanelsukker

It smgar, sukker og mel sammen. Drys 2/3
dele af dejen i bunden pa et ildfast fad (ca.
30x20 cm eller et alm. teertefad).

Rens aeblerne og skeer dem i stykker. Drys
aeblerne over dejen og tilseet chokolade efter
smag.

Drys resten af dejen over. Drys kanelsukker
derpa.

Bag ved 180 grader, til dejen er gylden (det
tager et sted mellem 30 og 50 minutter, men
hold gje med aeblekagen undervejs).

Servér aeblekagen lun med is eller creme
fraiche til.


Kenta
Rektangel
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